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金融活水润产业

不久前，一场味蕾的对决在吉林市展
开。世界锅包肉大赛上一盘盘金黄酥脆香气
扑鼻的锅包肉，不仅成为网络热搜，更吸引许
多人来到吉林市，品鉴东北锅包肉。

赛场上，油锅翻腾；美食街里，人潮涌动；
餐馆中，食客大快朵颐……江城吉林，为全国
网友再次种下了东北情结，带动了当地旅游
业的蓬勃发展。同时，餐饮企业的兴起也促
进了农产品种植、食品加工等相关产业链的
延伸和拓展，形成了良性循环的经济发展模
式。

餐饮业多为民营小微主体，是稳增长、促
消费、扩就业、惠民生的重要领域。为做好金
融服务保障工作，邮储银行吉林市分行积极
投身地方经济发展大局，超前谋划、前瞻部
署，多措并举优化金融服务，持续创新金融服
务形式，丰富金融产品供给，加大民营经济金
融支持力度，服务吉林打造特色美食品牌。

“上菜速度挺快，服务也到位。”“菜品口
味很好，环境非常棒。”“能吃到传统吉菜，店
内装修很有档次。”……这是许多食客对吉林
市喜临门酒楼的好评。

吉林市喜临门酒楼以传统吉菜系做支
柱，时令菜肴不断翻新，逐渐成为老食客经常
光临、周围居民办家宴的地方。

8月7日，立秋，走进吉林市喜临门酒楼，
店内熙熙攘攘。然而在此之前，喜临门酒楼
经历过各种艰难时刻。为他们雪中送炭的，
就是邮储银行吉林市分行。根据企业现状和
实际需求，通过各种灵活方式授予的贷款，帮
助企业不断发展壮大。

“我们酒楼诚信经营、优质服务，对菜品
的选料、制作、出品、上菜，制定了严格的标准
和出菜通道，以保持菜品的质量。今年锅包
肉大赛，我们酒楼两名厨师参赛，均获得三等
奖。”老板黄玉媛笑着说。

黄玉媛最早做服装生意，在吉林市服装
圈有一定知名度，后来开始涉猎餐饮行业，
2000年，创办大型酒楼，为了扩大经营规模，
2016 年，成立了吉林市喜临门酒楼，占地
7000多平方米。

“这几年餐饮行业的竞争日益激烈，面临
的压力也越来越大。近年来，餐饮企业付款
规则变为订货需先行支付采购款，给我的资
金周转带来了极大的挑战，资金的需求也日
益增大。邮储银行的资金支持，让我们企业
不断发展。”黄玉媛说。

邮储银行吉林市分行客户经理主动上门
服务，“我行一直在做普惠型小微企业贷款，
你们符合条件，可以申请贷款。”黄玉媛贷款
申请提交后，邮储银行吉林市分行很快给予
企业150万元授信，企业迎来了腾飞机会。

贷款到账后，黄玉媛完成了店铺的装修
升级，剩余资金用于持续菜品品类的创新。
如今的喜临门酒楼，正走在有序发展的道路

上。
“黄玉媛是我们老客户了，通过提供专

业、高效的服务以及灵活的金融产品，亲情化
服务、贷款的便捷度和优惠政策，来维持与老
客户的良好关系。2016 年，通过抵押贷款，
为其授信贷款，目前贷款额度150万元，2019
年基于优良老客户，我们又为她匹配了信用
贷款30万元。”邮储银行吉林市天津街支行
行长仲建军介绍。

“服务好、政策灵活、手续简便、放款快，

我们有时用款急，邮储银行总能满足我们的
诉求，让我们很放心。”有了资金的支持，黄玉
媛的生意越做越大，她对未来充满了信心。

随着消费市场回暖，餐饮业的“烟火”气
息逐渐浓郁，这也触发了黄玉媛扩大经营范
围的念头。在邮储银行的扶持下，2023 年，
黄玉媛开了一家火锅店。有了邮储银行的贷
款，现金流紧张、融资困难不再是制约黄玉媛
企业发展的瓶颈。她想抓住时机，升级店面，
扩大经营，最近她新开的韩餐、日料店进入试

营业，生意蒸蒸日上。

定制产品添活力

“我们饭店的锅包肉在选材上非常讲究，
一般选用猪里脊肉作为主料。里脊肉肉质细
嫩，易于切片和腌制入味。制作过程中，先将
里脊肉排酸、切成薄片，腌制入味，然后裹上
淀粉糊，油温8层热，放入热油中炸至金黄酥
脆再复炸，炸制完成后，再将炸好的肉片与特
制的糖醋汁一起翻炒均匀，使肉片充分吸收
调料的味道。”说起锅包肉的制作，吉林市喜
临门酒楼主厨孙涛打开了话匣子。

在今年吉林市世界锅包肉大赛上，孙涛
获得三等奖，今年35岁的他已入行16年，在
喜临门酒楼工作了10年“饭口状态下，5分钟
左右就能做出一盘锅包肉，最多的时候一天
做100多盘。”孙涛笑着说。

“我们设备升级，后厨安装空调，目前我
4个门店，前厅、后厨用工100人左右，一月工
资就不少钱，邮储银行的贷款，对我顺利经营
帮助很大。”黄玉媛说。

喜临门餐厅凭借其独特的烹饪技巧赢得
了锅包肉比赛的奖项，提高在行业内的知名
度。此外，餐厅还受益于当地旅游业的发展
以及邮储银行的贷款支持，实现了业务的顺
利转型和扩张。

邮储银行通过信贷资金支持，帮助黄玉
媛解决在原材料采购、设备升级、市场推广等
方面的资金难题。这些资金如同及时雨，滋
润企业茁壮成长。同时，邮储银行吉林市分
行还根据餐饮企业的实际需求，推出无需抵
押的信用贷款产品，降低融资门槛和成本。

邮储银行吉林市分行深知餐饮企业在促
进就业、拉动消费方面的重要作用。因此，紧
抓锅包肉大赛这一契机，积极为餐饮企业提
供全方位的金融支持。一方面为餐饮等中小
企业、个体工商户提供资金支持，多方位满足
其融资需求，另一方面为百姓提供消费信贷
等金融服务，以实实在在的举措促进消费提
质扩容，提升城市烟火气。

“目前邮储银行吉林市分行瞄准舌尖产
业全产业链发展金融需求，针对吉林市的‘十
大美食圈’正在研发专属产业贷产品，预计月
末项目落地。项目初期计划投入额度 5000
万元用于支持吉林美食特色产业发展。我行
将持续开展创新探索，向广大餐饮小微企业
赋能，通过定制餐饮行业专属金融服务方案，
全方位发力支持餐饮企业经营发展，支持地
方经济发展。”邮储银行吉林市分行副行长王
泽旭表示。

吉林锅包肉以色泽金黄、酥脆可口、
外酥里嫩、酸甜适中著称。每一口咬下
去，都能听到“咔嚓”一声脆响，让人回味
无穷，接着是酸甜适中的口感，浓郁的醋
味和甜味，使得整道菜的风味层次丰富
多样，让人在享受美食的同时也能感受
到食材本身的鲜美。

锅包肉，这道具有百年历史的东北
名菜，经过多年的传承与演变，如今在吉
林地区已形成了独特的风味，是吉林美
食中的代表之一，更是承载着东北地区
深厚饮食文化的重要载体。随着时代的
变迁和烹饪技艺的不断精进，吉林锅包
肉也在不断创新和发展中保持着其独特
的魅力和地位。

瞄准特色餐饮业

提升城市烟火气
——邮储银行吉林市分行支持美食特色产业发展纪实

林丰柏 本报记者 侯春强

喜临门酒楼在吉林市世界锅包肉大赛获得三等奖
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邮储银行工作人员向黄玉媛介绍信贷产品


